
E L Ő É T E L E K ,  L E V E S E K  /  S TA R T E R S ,  S O U P S

S Ü LT PADLIZSÁNKRÉM MARINÁLT OLÍVABOGYÓVAL 
ÉS KOK TÉLPAR ADIC SOMMAL , HÁ Z I LEPÉNNYEL
Baked aubergine cream with marinated olives
and cherry tomato with home made bread

MAL A GARDEN ÍZ ELÍTŐ HÁ Z I LEPÉNNYEL
grillezett padlizsánkrém, lágy gorgonzolakrém – kakukkfűvel sült sütőtök,
mangalica tepertő-krém – savanyított gyöngyhagyma,
burratakrém – bazsalikomolajban marinált paradicsom
M A L A  G A R D E N  P L AT E  W I T H  H O M E M A D E  B R E A D
Grilled aubergine cream, creamy gorgonzola spread – thyme-roasted pumpkin, 
mangalica crackling cream – pickled pearl onions, burrata cream 
– tomatoes marinated in basil oil

MEDVEHAGYMÁS BU RGONYAKRÉMLEVES
zöld pesto, lágy tojás
W I L D  G A R L I C  P O TAT O  C R E A M  S O U P
green pesto, soft egg

MEXIKÓI SA JTLEVES C S IRKÉVEL ,
PAR ADIC SOMOS SALSÁVAL ÉS TORTILL ÁVAL
Mexican cheese soup with chicken, tomato salsa and tortillas

FALUS I T YÚ KH ÚS LEVES C S ÉSZ ÉBEN
Rich traditional Hungarian chicken soup in a cup

K E L E T I  Í Z V I L Á G  /  O R I E N TA L  F O O D S

THAI ZÖLDS ÉGLEVES KÓKUSZTEJJ EL C S ÉSZ ÉBEN
Thai vegetable soup in a cup with coconut milk
c s i rkéve l  |  w ith chicken

THAI COBB SAL ÁTA 
csirkemell tempura, friss zöldek, mézes-szójás shiitake gomba, friss koriander, 
pácolt gyömbér, mangó, szójacsíra, kesudió, kéksajt , bacon chips
T H A I  C O B B  S A L A D
Chicken breast tempura, fresh greens, honey and soy sauce covered 
shiitake mushrooms, fresh coriander, marinated ginger, mango, 
soybean sprouts, cashews, blue cheese, and bacon chips

NAS I GORENG 
– INDONÉZ ZÖLDS ÉGES S Ü LT RIZS, KORIANDERES U BORK ASAL ÁTÁVAL
N A S I  G O R E N G 
– Indonesian fried rice with vegetables and cucumber salad with coriander
c s i rkéve l  |  w ith chicken

THAI S Ü LT TÉSZTA ZÖLDS ÉGGEL 
Thai noodles with vegetables
c s i rkéve l  |  w ith chicken

D I N I N G  P A C K A G E

É T L A P  C S O M A G A J Á N L A T O K H O Z



F Ő É T E L E K  /  M A I N  D I S H E S

S PÁRGÁS RU KKOL A SAL ÁTA
ropogós kecskesajt golyók, balzsamecet–juharszirup redukció
A S PA R AG U S  A N D  A R U G U L A  S A L A D
crispy goat cheese balls , balsamic–maple syrup reduction

PARMEZ ÁNBU NDÁS C S IRKEC S ÍKOK SAL ÁTÁVAL
ÉS MÉZ ES M US TÁRR AL
Chicken breast slices in parmesan coat
with salad and honey mustard

GRILLEZ ET T L A Z AC S TEAK
zöld spárga, zsályás újburgonya, citrusos vajmártás
G R I L L E D  S A L M O N  S T E A K
green asparagus, sage new potatoes, citrus butter sauce

R ÁNTOT T S ERTÉSSZ ELET PANKÓ MORZSÁBAN HASÁBBU RGONYÁVAL
Pork scallop fried in panko crumbs with french fries

BU RGONYAKÖNTÖS BE BÚJTATOT T C S IRKEMELL
SA JT TAL ÉS ESZTERHÁ Z Y SONK ÁVAL TÖLT VE
Chicken breast stuf fed with cheese and Eszterházy ham,
fried in potato coat

KONF ITÁLT K AC SACOMB K ÁPOSZTÁS BU RGONYAN U DLIVAL
Duck thigh conf it , potato dumplings with cabbage

NYÚ LCOMBF ILÉ
vadasmártás, burgonyás házi gnocchi, tejfölhab
R A B B I T  L E G  F I L L E T
game sauce, homemade potato gnocchi, sour cream foam

AGLIO E MARE
fokhagymás olíva olajban sült bébi tintahal & királyrák kovászos kenyérrel
AG L I O  E  M A R E 
Grilled baby calamari & king prawns in garlic olive oil, 
with sourdough bread

S PAGHET TI AL PESCE SAN MARZ ANO
San Marzano paradicsommártás, kapribogyó, sült lazac,  
tintahal, tigrisgarnéla
San Marzano tomato sauce, capers, salmon, squid, tiger prawns

GARGANELLI
bazsalikom –medvehagyma pesto, grillezett tonhal falatok, burrata krém
basil–wild garlic pesto, grilled tuna bites, burrata cream

D E S S Z E R T E K  /  D E S S E R T S

AK TUÁLIS S ÜTEMÉNY KÍNÁL ATU NK AT A L ÁT VÁNYH ŰTŐNKBEN 
TU DJÁK MEGTEKINTENI .
You can check our daily cake of fer in the pastry display cabinet .

Kérjük, ha van valamilyen ételallergiája, azt rendelés előtt jelezze a felszolgálónak!
Please contact the staff for allergen information.


